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<p class="MsoNormal" style="text-align: center; margin: 0cm Ocm 10pt;" align="center"><strong
style="mso-bidi-font-weight: normal;"><span style="line-height: 115%; font-family: Verdana;
font-size: 18pt;"><span style="color: #000000;">Fabricante de Equipamento para a Ind®stria
de Panifica@o</span></span></strong></p> <p class="MsoNormal" style="text-align: center;
margin: 0cm Ocm 10pt;" align="center"><strong style="mso-bidi-font-weight: normal;"><span
style="line-height: 115%; font-family: Verdana; font-size: 14pt;"><span style="color:
#000000;">Produtos</span></span></strong></p> <p class="MsoNormal" style="margin: Ocm
Ocm 10pt;"><span style="color: #000000;"><strong style="mso-bidi-font-weight: normal;"><em
style="mso-bidi-font-style: normal;"><span style="line-height: 115%; font-family: Verdana;
font-size: 12pt;">Tabuleiros</span></em></strong><span style="line-height: 115%; font-family:
Verdana; font-size: 12pt;">, <strong style="mso-bidi-font-weight: normal;"><em
style="mso-bidi-font-style: normal;">Formas</em></strong>, <strong
style="mso-bidi-font-weight: normal;"><em style="mso-bidi-font-style:
normal;">Salva-Vidas</em></strong>, <strong style="mso-bidi-font-weight: normal;"><em
style="mso-bidi-font-style: normal;">Arri®s</em></strong> para movimenta€o de tabuleiros,
<strong style="mso-bidi-font-weight: normal;"><em style="mso-bidi-font-style:
normal;">Expositores</em></strong> de produtos alimentares, <strong
style="mso-bidi-font-weight: normal;"><em style="mso-bidi-font-style: normal;">Tabuleiros
enfornadores</em></strong>, <strong style="mso-bidi-font-weight: normal;"><em
style="mso-bidi-font-style: normal;">Tabuleiros persiana</em></strong> e ainda, <strong
style="mso-bidi-font-weight: normal;"><em style="mso-bidi-font-style:
normal;">Mobili@io</em></strong> <strong style="mso-bidi-font-weight: normal;"><em
style="mso-bidi-font-style: normal;">met@ico</em></strong> diversificado, de apoio @ind@stria
alimentar.</span></span></p> <p class="MsoNormal" style="margin: 0cm Ocm 10pt;"><a
name="_GoBack"></a><span style="line-height: 115%; font-family: Verdana; font-size:
12pt;"><span style="color: #000000;">Recuperamos e prestamos assist@cia t@nica a
equipamentos desta natureza, de qualquer marca ou origem.</span></span></p> <p
class="MsoNormal" style="text-align: center; margin: Ocm Ocm 10pt;" align="center"><strong
style="mso-bidi-font-weight: normal;"><span style="line-height: 115%; font-family: Verdana;
font-size: 14pt;"><span style="color: #000000;">Materiais</span></span></strong></p> <p
class="MsoNormal" style="margin: 0cm Ocm 10pt;"><span style="line-height: 115%; font-family:
Verdana; font-size: 12pt;"><span style="color: #000000;">Cada produto @fabricado em material
especificamente certificado: <em style="mso-bidi-font-style: normal;">ferro aluminizado</ems>,
<em style="mso-bidi-font-style: normal;">a@ inox</em> ou <em style="mso-bidi-font-style:
normal;">alum@io/magn@io</em>, sendo que o<em style="mso-bidi-font-style: normal;">
Ferro</em> se distingue pela robustez e o0 <em style="mso-bidi-font-style:
normal;">Alum@io</em> pela leveza. Resist@cia @temperatura e €corros® s@ caracter@ticas
comuns. A op@o @do cliente. </span></span></p> <p class="MsoNormal" style="margin: Ocm
Ocm 10pt;"><span style="line-height: 115%; font-family: Verdana; font-size: 12pt;"><span
style="color: #000000;">Estes materiais - aprovados para o sector da alimenta®o - podem ter
potenciadas as suas caracter@ticas naturais, atrave de revestimentos adequados.
</span></span></p> <p class="MsoNormal" style="text-align: center; margin: 0cm Ocm 10pt;"
align="center"><strong style="mso-bidi-font-weight: normal;"><span style="line-height: 115%;
font-family: Verdana; font-size: 14pt;"><span style="color:
#000000;">Revestimentos</span></span></strong></p> <p class="MsoNormal" style="margin:
Ocm Ocm 10pt;"><span style="line-height: 115%; font-family: Verdana; font-size: 12pt;"><span
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style="color: #000000;">Especialmente indicado para produtos que v ao forno, como <strong
style="mso-bidi-font-weight: normal;">Formas </strong>e<strong style="mso-bidi-font-weight:
normal;"> Tabuleiros, </strong>estes<strong style="mso-bidi-font-weight: normal;">
</strong><em style="mso-bidi-font-style: normal;">revestimentos </em>consistem na
incrusta®o superficial de pel®ulas antiaderentes: <strong style="mso-bidi-font-weight:
normal;">teflon</strong> ou <strong style="mso-bidi-font-weight: normal;">silicone</strong>,
traduzidas (entre outras) nas seguintes vantagens:</span></span></p> <p class="MsoNormal"
style="margin: Ocm Ocm 10pt;"><span style="line-height: 115%; font-family: Verdana; font-size:
12pt;"><span style="color: #000000;"><span style="mso-spacerun: yes;"> </span>- F@il
desmoldagem dos alimentos.</span></span></p> <p class="MsoNormal" style="margin: Ocm
Ocm 10pt;"><span style="line-height: 115%; font-family: Verdana; font-size: 12pt;"><span
style="color: #000000;"><span style="mso-spacerun: yes;"> </span>- Regularidade dos
formatos cozinhados.</span></span></p> <p class="MsoNormal" style="margin: 0cm Ocm
10pt;"><span style="line-height: 115%; font-family: Verdana; font-size: 12pt;"><span
style="color: #000000;"><span style="mso-spacerun: yes;"> </span>- Dispensa (ou redu®o) de
aditivos desmoldantes. </span></span></p> <p class="MsoNormal" style="margin: Ocm Ocm
10pt;"><span style="line-height: 115%; font-family: Verdana; font-size: 12pt;"><span
style="color: #000000;"> </span></span></p> <p style="text-align: center;"><a
href="index.php?option=com_contact&view=contact&id=1%3Acontact&catid=12%3Acontacts&lt
emid=110" target="_self">Pre®s e medidas sob consulta.</a></p> <p style="text-align:
center;">@</p>
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